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LA BODEGA

Raúl Pérez es viticultor y uno de los mejores enólogos del mundo. En el 
Bierzo es un referente ineludible y está considerado también como el 
padre de la nueva Ribeira Sacra. Hombre inquieto y prolífico, es habitual 
encontrarle compartiendo proyectos colectivos o con amigos, y 
asesorando a otras bodegas y elaboradores. En el año 2003 lanzaría su 
primer vino en solitario, Ultreia (nombrado así recordando el saludo que 
antaño usaban los peregrinos del Camino de Santiago). 

RAÚL PÉREZ ULTREIA VALTUILLE
D.O. BIERZO (VALTUILLE DE ABAJO),  ESPAÑA

Varietales: 100% Mencia.
Elaboración: La fermentación es realizada en tinas de madera 
parcialmente con su raspón, manteniendo la maceración un periodo de 
dos a cinco meses, la crianza se realiza en barrica usada de diferentes 
tamaños durante 12 meses. Se embotella sin clarificar, ni filtrar.
Carácter: Complejo y elegante.
Capacidad de Guarda: 8 años
Temperatura de Servicio: 16-18°C
Maridaje: Risotto con hongo, carnes adobadas, pulpo a las brasas.


