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POLETTI

LABODEGA

Casa Vinicola Poletti fue fundada en 1928 por Aurelio Poletti en las
afueras de Imola cerca del circuito Enzo e Dino Ferrari en la regiéon de

Emilia-Romana.

Gracias al trabajo de su fundador, las tres generaciones que lo
sucedieron y las personas que apoyaron la empresa con honestidad y
dedicacion, fue posible mantener un alto nivel de calidad en el producto

y el servicio ofrecido.

POLETTI LAMBRUSCO ROSATO AMABILE
IGT EMILIA, ITALIA

Varietal: 1009% Lambrusco.
Elaboracién: Método charmat a baja temperatura.
Capacidad de Guarda: 4 afios

Temperatura de Servicio: 7-10°C

Maridaje: Ensaladas o solito.
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