
Seco

Cuerpo

Taninos/Astringencia

Acidez/Frescura

Alcohol

Intensidad

Poco MuchoMedio

LA BODEGA

Nace de una inspiración de su fundador (Juan Jesús Marcos Padilla) con 
el propósito de trascender elaborando vinos de la más alta calidad 
cuidando cada proceso con amor, energía y entusiasmo, actuando 
siempre en coherencia mente/corazón. Trascender a través del servicio 
expresando nuestros valores y talentos con amor, energía y entusiasmo, 
haciendo vino de la más alta calidad brindando increíbles experiencias 
sensoriales apoyando en la elevación de la consciencia inspirando así a 
la transformación de seres humanos prósperos y felices haciendo de este 
un mundo mejor.

CAMINO CORAZÓN ATEMPO
ALTOS DE PARRAS, COAHUILA

Varietales: 60% Cabernet Sauvignon, 20% Shiraz y 20% Merlot
Elaboración: 12 meses en barricas de roble francés y americano.
Capacidad de Guarda: 10 años
Temperatura de Servicio: 17-18°C
Maridaje: Cortes con grasa, barbacoa, quesos duros.
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Cassis Chocolate
amargo

Vainilla Pimienta
verde

Zarzamoras


