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LA BODEGA

El Château de Parenchère se alza en el corazón de un paisaje verde y 
ondulado, a 38 km de Saint-Émilion, en la confluencia de los 
departamentos de Gironda y Dordoña. Por ello, se beneficia de un 
terruño muy particular en Burdeos, compuesto de arcilla calcárea con un 
alto contenido en arcilla, lo que explica en parte la potencia de los vinos 
que se producen en el viñedo. En esta vasta finca de 188 HA, solo se han 
seleccionado las mejores parcelas en las laderas para constituir un 
hermoso viñedo de 60 HA, de las cuales las vides más antiguas tienen 
más de 60 años.

CHÂTEAU DE PARENCHERE BLANC 
BORDEAUX AOC, FRANCIA

Varietales: 55% Sauvignon Blanc, 30% Semillon, 15% Muscadelle
Elaboración: Acero inoxidable sin reposo.
Carácter: Herbal, Floral, Untuoso.
Capacidad de Guarda: 5 años
Temperatura de Servicio: 6-8°C
Maridaje: Ensaladas, Pasta al pesto, Salmon marinado.
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